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ILnan paGorsr CoBera no nUTaHAIO Baw2018 roa
No | MeponpusaTus Cpoxu OTMeTKa 00 HCIIOJIHEHHH
1. | YTBepxkaeHune nuana paboThl HA TOJ CEHTAODH
2. | 3acemanue CoBeTa IO ITUTAHHIO: 1 pa3 B kBapTan
- UTOTH KOHTPOJIS 3a KBapTal; (mocnenHss
- paboTa ¢ IOCTaBIUKAMH; ISATHATA
-BLINIOJTHEHUE HATYPAJIbHBIX HOPM KBapTaJia) # 1o
TUTAHHS, Mepe
- BEIIIOJIHEHUE PEeKUMA MTUTAHHUS; HEOOXOTMMOCTH
-BEJICHUE JOKYMEHTAIUK 10 TUTAHHIO
(M/c, KITaIOBIIHK, THIIEGIOK);
, | -POJIb aIMHHHUCTpAINK U POJUTENIEH 110
BOIIpOCaM MTUTAHUS,
-Ka4eCTBO [IOCTYTAIOIIEH MPOAYKIIHHT;
-1oJiBeicHue UToroB pabotrl CoBeTa 1o
INUTAHUIO.
3. | OpraEm3anust KOHTPO.Is 32 paboToii
numeba0Ka:
a) 3aKJIaJKa IIPOJYKTOB IUTAHHUS B 1 pa3 B xBapTan
KOTEN,
6) cobroneHue TEXHOJIOTHH 1 pa3 B kBapTan
IIPUTOTOBJICHHS IIHIIH;
B) IPOBEpPKa KOHTPOJIHHBIX ITOPIIHIA; €KEMECSTIHO
T') XpaHEHHE NOMYYaeMblX IPOAYKTOB; | IeKabppb
HIOJIb
/1) CAHATapHOE COCTOSTHHUE MOMeleH!H | 1 pas B KBapTan
numebI0Ka;
€) MapKHpOBKa IIOCY/bI AJIS XpAHEHHUs | MapT
IIPOJYKTOB M JUIS IPUTOTOBJICHHS ITHIIH
HIOJTb
€) cobmoeHne COTPYqHUKAMU 1 pa3 B kBapTan
NHIe0I0Ka THIHON TMITHeHB
4. | OpraHn3anus KOHTPOJIA 32

NPOXYKTOBOM KJIAJ0BOI:

@) KauecTBO [OTyYaeMbIX IPOAYKTOB,
HaJIH4une HeoOXO0AUMBIX
COIIPOBOUTEIBHBIX JJOKYMEHTOR
(cepTuduKaT, HaKIagHAS,
Ka4eCTBEHHOE YJOCTOBEPEHHE,
MapKHpPOBKa);

CEHTAODE
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	б) соблюдение сроков реализации и условий хранения продуктов, товарное соседство;
	1 раз в квартал
	

	
	в) исправность холодильного оборудования, своевременность разморозки, температурный режим;
	ноябрь

апрель
	

	
	г) санитарное состояние, маркировка оборудования и тары.
	декабрь

август
	

	5.
	Организация питания в группах:
	
	

	
	а) соблюдение режима питания;
	1 раз в квартал
	

	
	б) выдача порций детям, согласно выходу по меню-требованию ;
	1 раз в квартал
	

	
	в) сервировка стола;
	ноябрь
март
	

	
	г) привитие детям КГН;
	1 раз в квартал
	

	
	д) состояние столовой посуды, правильность её обработки, маркировка.
	1 раз в квартал
	


